
LEZZET 
             KATALOĞU

Sardunya’nın Eşsiz 
Lezzet Dünyasına Adım Atın



Sardunya’nın Geleneksel ve Alternatif 
Tatlarıyla Tanışın

Sardunya Catering, köklü gastronomi mirasını farklı damak zevklerine hitap 
eden alternatif lezzetlerle harmanlayarak unutulmaz yemek deneyimleri 
sunuyor. Geleneksel tatların özünü korurken, bu tatları modern dokunuşlarla 
yeniden yorumlayan Sardunya, geniş yelpazede sunduğu sebze, et, tavuk 

ve tatlı seçenekleriyle her damak zevkine hitap eden menüler sunuyor.

Sardunya’nın menüleri, taze ve doğal malzemelerle hazırlanarak lezzetli bir 
öğün sunuyor. Bu yaratıcı mutfak yaklaşımı, hem geleneksel Türk mutfağına 
sadık kalınmasını sağlıyor hem de yenilikçi tatlarla sofralara zenginlik katıyor. 

Sardunya Catering, sofralara sadece lezzet değil, aynı zamanda özen ve 
detaylarla işlenmiş bir yemek deneyimi taşıyor. Mutfak ekibinin elinden çıkan 
her yemek, kalite ve hijyen standartlarına özen gösterilerek hazırlanıyor; taze 
malzemelerle buluşarak özenle sunuluyor. Sardunya’nın lezzet dünyasında, 
yalnızca doyurucu bir menü değil, aynı zamanda estetik bir sunum ve 

unutulmaz bir damak tadı deneyimi vaat ediliyor.

www.sardunya.com

sardunyacatering

SardunyaCatering

SardunyaCatering

SardunyaCatering

İÇİNDEKİLER

•	 YARIM ASIRLIK SARDUNYA LEZZETLERİ

•	 ÇORBALARIMIZ

•	 GELENEKSEL LEZZETLERİMİZ

•	 ZEYTİNYAĞLILAR

•	 TATLILARIMIZ

•	 BOWL SALATALARIMIZ

•	 SAĞLIKLI İÇECEKLER

•	 ALTERNATİF LEZZETLERİMİZ

•	 WRAP VE BURGER

•	 İTALYAN MAKARNA

•	 PİZZALAR

•	 DENİZ ÜRÜNLERİMİZ

•	 ET DÖNER
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https://www.instagram.com/sardunyacatering/
https://www.facebook.com/SardunyaCatering/?locale=tr_TR
https://tr.linkedin.com/company/sardunyacatering
https://www.sardunya.com/
https://www.youtube.com/@sardunyacatering8537


SARDUNYA LEZZETLERİ



Sardunya’nın çorba menüsü, taze 
malzemelerle hazırlanan besleyici ve lezzet 
dolu seçeneklerle sofralarınıza sıcak bir 
dokunuş getiriyor. Geleneksel tariflerimiz, 
özenle seçilmiş sebzeler ve baharatlarla 
harmanlanarak her damak tadına hitap 

edecek şekilde sunuluyor. 

Yarım Asırlık Deneyimle Lezzet

SÜZME MERCİMEK ÇORBASI

DÜĞÜN ÇORBASI

EZOGELİN ÇORBASI
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MİSKET KÖFTELİ NOHUT

BALKABAĞI ÇORBASI ISPANAK ÇORBASI

PATLICAN DİZME KÖFTE TEREYAĞLI ÜÇGEN MANTI

98



MÜCVER

TAVUKLU PİLAV

ISPANAKLI PEYNİRLİ 
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GÜVEÇTE TAVUK

ET SOTE

KESTANELİ HİNDİ TANDIR

Geleneksel tariflerin zengin mirasını modern dokunuşlarla 
buluşturan menümüz, özenle seçilen et, tavuk, sebzeler 
ve bakliyatlarla hazırlandı. Her tabak, sağlıklı beslenme ve 
unutulmaz lezzetlerin mükemmel dengesiyle sofralarınıza 
geliyor. Damak tadınıza hitap eden bu lezzetler, Sardunya’nın 

ustalığının ve kaliteye verdiği önemin bir yansımasıdır.
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GÜVEÇTE KURU FASULYE

HER 
                 LOKMADA 
                      LEZZET



ZEYTİNYAĞLI KAYISILI TAZE FASULYE
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Zeytinyağlılarımız, Ege’nin taze sebzeleriyle hazırlanan 
hafif ve sağlıklı seçenekler sunar. Zeytinyağının 

benzersiz aromasıyla pişen sebzeler, her lokmada 
ferahlatıcı ve doyurucu bir tat bırakır. Sağlıklı beslenmeyi 

tercih edenler için ideal olan bu yemekler, doğanın saf 
lezzetlerini bir araya getirerek hem besleyici hem de 

hafif bir deneyim sunar.
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Sardunya’nın usta şefleri tarafından 
hazırlanan tatlılar, öğle  yemeğinin  
sonunda tatlı bir dokunuş sunuyor. 
Geleneksel lezzetlerin modern yorumlarıyla 
zenginleştirilen tatlı menümüz, seçkin 
malzemelerle hazırlanarak lezzetli ve hafif 

bir final yaşatıyor.

Tatlı Keyfi 
ve 

Zarif Sunumlar

KARIŞIK KOMPOSTO FIRIN SÜTLAÇ

SÜTLÜ REVANİ
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KAYMAKLI AYVA TATLISI

PROFİTEROL

KAYMAKLI İZMİR LOKMASI

ŞEKERPARE



vvvv

BURGU PEYNİRLİ BOWL
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SİYEZ BULGURLU EGE OTLARI 
SALATASI
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Vücudunuzu arındırmak ve enerjinizi yükseltmek mi 
istiyorsunuz? Sardunya’nın detox suları, doğanın sunduğu en 
taze meyve ve sebzelerle hazırlanan ferahlatıcı bir yenilenme 
kaynağı. Her bir yudumda tazelik, sağlık ve zindelik saklı! 
Bağışıklığınızı güçlendiren, cildinizi canlandıran ve enerjinizi 
yükselten bu özel karışımlar, size gün boyu ihtiyaç duyduğunuz 
canlılığı sunuyor. Sardunya detox suları ile her gün taptaze ve 

güçlü hissedin!

ISPANAKLI SMOOTHIE
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Sardunya Catering, farklı damak zevklerine hitap eden alternatif lezzetlerle 
yemek keyfinizi zenginleştiriyor, hem doyurucu hem de keyifli öğünler sunuyor. 
Modern dokunuşlarla yenilik kazanan menülerimiz, her anınıza lezzet katmayı 

amaçlıyor.

Pratik ve hızlı seçeneklerle iş hayatınızı kolaylaştırırken, lezzetten ödün 
vermeden doyurucu alternatifler sağlıyoruz. Kaliteli malzemelerle hazırlanan 
tariflerimiz, detaylara verilen özenle her lokmada hissediliyor. Sardunya’nın 
alternatif lezzetleriyle buluşan her tabak, öğle yemeklerinize farklı bir keyif 

katıyor.

ALTERNATİF LEZZETLER
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YUMURTALI PİDE

TAVUKLU NOODLE İTALYAN MAKARNA
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TAŞ FIRINDAN SICACIK PİZZALAR
Taş fırından gelen, her lokmada eşsiz bir lezzet deneyimi!

GENNARO PİZZA

KARIŞIK PİZZA ROKALI KAŞARLI PİZZA

MARGARITA PİZZA
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Deniz Ürünlerini 
                           En Lezzetli Haliyle 

                                                       Sunuyoruz

Sardunya’nın deniz  ürünleri menüsü, denizin taze ve doğal 
lezzetlerini sofralarınıza getiriyor. Özenle seçilmiş balıklar, 
uzman şeflerimiz tarafından pişirilerek besleyici bir öğün 
sunar. İster ızgara, ister kızartma, balıklarımız her damak 
tadına uygun çeşitlilikte hazırlanır. Doğal ve hafif bir yemek 

arayanlar için ideal bir seçenek.

SOMON IZGARA ÇUPRA IZGARA
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Leziz Beslem Ürünleri, Ustalıkla Hazırlanan Döner
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DÜRÜM ET DÖNER

Beslem’in et ve tavuk döneri, kaliteli etlerin en ideal baharatlarla özenle 
harmanlanarak hazırlanır. Her porsiyon, hijyenik koşullarda titizlikle pişirilir 
ve sizin için en taze şekilde servis edilir. Beslem’in zengin lezzeti, damakta 
kalıcı bir tat bırakırken, her lokmada besleyici ve doyurucu bir deneyim sunar.



Sardunya Catering,
 
Özenle seçilmiş malzemelerle hazırladığı lezzetlerle 
sofralarınıza keyif ve kalite getiriyor. Her öğünde tazeliği ve 
özgünlüğü hissedeceğiniz yemeklerimizle, hem sağlıklı hem de 
doyurucu bir deneyim sunuyoruz. Sardunya olarak, her anınızı 
lezzetli ve unutulmaz kılmak için buradayız. Bizi tercih ettiğiniz 
için teşekkür eder, şimdiden afiyetler dileriz!

AFİYETLE...


